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SUSHI MANDALA

Mandala je harmonické spojenie kruhu a $tvorca, kde kruh je symbolom vonkajsich sil a
nekonecna, pricom Stvorec predstavuje vnutorné sily. Oba obrazce spaja centralny bod,
ktory je zaroven pociatkomi koncom celého systému.

Priukonceni slavnostialebo obradu, pre ktory bola mandala vytvorena, je obrazec verejne
zmeteny, aleborozpraseny do vetra.

Pre Specialne eventy sme chceli vytvorit nie¢,o ¢o sa vymyka klasickému ponatiu

cateringu. Vytvorili sme preto mandalu zo sushi. Sushi mandala je dizajnovym a chutovym
spestrenim eventu. Jedlo sa stava umenim, ktoré vsak vzniklo len pre dany moment.
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SERVIS

Pre Vas event zabezpecime full - servis, ktory zahfria:

- Vytvorenie mandaly podl'a pozZiadaviek
- Doprava

- Sushi pali¢ky

- Misticky so s6jovou omackou

- Nakladany zazvor

- Wasabi

Sushi je ukladané na velké barokové zrkadla, ktoré dotvaraju exkluzivitu a dizajn cateringu.
Zrkadlo Vam prinesieme na zelany ¢as spolu so servisom podla Vasich potrieb, par hodin
pred zacatim eventu.

Sushivydrzi cerstvé niekolko hodin, avsak vdaka putavému dizajnu a exkluzivite tradi¢ne
zmizne zo stolov ako prvé:)
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PONUKA

Mandala Samurai

——— : e

2 50 € / servis pre 100 oséb

200 kusov sushi

- Maki sushi - losos, kreveta, tamago, shitake, uhorka, morsky vlk
- Uramaki sushi - varidcie roliek - pikantné, vegetaridnske, rybacie
- Futomaki sushi - varidcie roliek - pikantné, vegetarianske, rybacie

5 0 O€ / servis pre 100 osdb

500 kusov sushi - exkluzivna varianta

- Maki sushi - losos, kreveta, tamago, shitake, uhorka, morsky vlk

- Uramaki sushi - varidcie roliek - pikantné, vegetarianske, rybacie

- Futomaki sushi - variacie roliek - pikantné, vegetaridanske, rybacie
- Nigiri sushi - kreveta, losos, morsky vlk, tuniak

- Sashimi - kaviar, musle sv. Jakuba

V pripade vac¢sieho poc¢tu oséb, cena servisu 0,45 € / osoba

A @ M



REFERENCIE

MINISTERSTVO ( _:: ) GOLDEN

ZAHRANIENYCH VECI CATERING
A EUROPSKYCH ZALEZITOSTI . .
SLOVENSKE] REPUBLIKY Catering Event Wedding




KONTAKT
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Martin Moncol
info@kyoyu.sk
0902898866



