TA A Ml

»Hoci je vel'a ciest na ipati kopca,
vsetci, ¢o pridu na vrchol, vidia ten isty mesiac.”



» Youkoso" Vitajte!

Uvolnite sa, uZite si chvile s priatelmi. Ochutnate tu nielen sushivjeho pestrych
podobach, ale aj kombinacie byliniek, plodov, hub a ryb.
Chute Azie, votia mora a $tipka nagej fantazie.
VsSetko s laskou vytvorené len pre Vas, naSich hosti.

Bude ndm potesdenim varit dnes pre Vas.

Tomas Richtarik
Chef




Matcha 4,65 €

Je jedinec¢na kvoli svojmu pestovaniu, priprave
aucinkom. Obsahuje vela antioxidantov.
Gyokuro 3,55 €

Chut velmijemna3, sladkastd a aromaticka.
Tento ¢aj sa zbieraru¢ne ibaraz do roka.
Sencha 3,25 €

Sencha prijemne vonia a snubisa s horkostou
asladkostou.

Genmaicha 3,25 €

Listky ¢aju Sencha st zmies$ané s prazenou
ryzou. Genmaicha mé orechovu chut.
PU-ERH 3,25€

Ma zemitd chut s vyrazne silnou arémou.
Pdsobi priaznivo na ¢innost zaltidka.
Darjeeling 3,25 €

Pdsobi o¢istne, povzbudzujico, zbavuje stresu,
pomadha proti inave a zvy$uje imunitu.
Jasmine 3,25€

Zeleny ¢aj prevornany jazminovym kvetom.
Harmonizuje cely organizmus.

Ovocny éaj 3,25€

éaj zo suSeného ovocia: jablko, ibistek,
hrozienka, sipky, ¢ucoriedky, ostruzina
Rooibos 3,00 €

Obsahuje mnoho minerdlov a vitaminov.

Caj z erstvého zazvoru / mity 2,50 €

V4

Kava

Ristretto 8g 1,95€
Espresso 8g 1,95 €
Espresso Lungo 8g 1,95€
Espresso Doppio 16g 2,95€
Espresso Macchiato 8g 2,25€
Cappuccino 8g 2,65€
Latte Macchiatto 8g 2,95€
Frappé 3g 2,95€
Ladova kava so zmrzlinou 3g 3,65€
Flat White 16g 3,95€
LYRA - Hortica éokolada 0,11 3,55 €
Maresimlieko do kavy 0,021 0,25 €
Kokosové mlieko 0,11 0,55 €

Napoje

Rajec pramenita voda 0,331 1,55€
nesytend /jemne sytend / sytena

Rajec pramenita voda 0,751 2,45€
nesytenda/jemne sytena

100% Ovocny dzas Rauch 0,21 1,85€
Jablko, Pomaran¢, Ananas

Ovocny dzus Rauch 0,21 1,85€
Jahoda, Mango, Cucoriedka

Fresh 0,11 1,45€
Cerstvo lisovana pomaranc¢ova stava

Coca Cola 0,331 1,85€
Tonic 0,331 1,85€
Vinea Biela / Cervena 0,331 1,85€

Domace limonady

Levandul'a 0,31 3,25 €
éuéoriedky, citrén, levandulovy sirup
Citrusovaruza 0,3l 3,25 €
Mix citrusov, sirup z kvetov ruzi

Kvet bazy 0,31 3,25€
Uhorka, mata, bazovy sirup

Malina 0,31 3,25 €

Maliny, mata, limetka, malinovy sirup

Ladovy ¢aj 300mi/3,25¢

Domaciladovy ¢aj z japonského zeleného ¢aju
sencha a ovocnejzloZzky podla vyberu

Prichute: YUZU / MANGO / LYCHEE

Pivo

Capované pivo podla ponuky

Martins 0,51 1,95€
Martins 0,31 1,45 €
Nealko 0,331 2,25€
Kirin Ichiban 0,331 2,85€

Vino rozlievané

Rozlievané vino biele / éervené / 0,11 2,45 €
ruZové / prosecco




Japonska whisky

Nikka from the Barrel 52 % 0,041 6,95 €
Tato whisky je jednou z tych, ktoré maja
najlepsi pomer ceny a kvality na svete. Najdete
tu tény rezanych kvetov a ¢erstvého ovocia a
korenia.

Nikka Pure Malt Black 43 % 0,041 8,45 €
MieSana sladova whisky pochadzajica z
liehovarov Yoichia Miyagikyo vyrobcu Nikka.
Ovocie, vyvazeny dub, raselina a karamelky.

Nikka Coffey Malt 45 % 0,041 5,95€
Sladova whisky destilovana metédou Coffey.
Je velmi bohaté a plna chute a skvele dopinia
fantasticky rad Nikka.

Nikka Yoichi Non Age 45 % 0,041 14,85€
Yoichije blendovana whiskey rézneho veku.
PInd ajemnad. V ivode sa predstaviraselina,
dym, sadza a slané téony. Tie sa vyvini smerom
ku kandizovanému citrusovému ovociu.
Nasleduje sladké drievko, muskatovy orieSok a
Z4ZVOr.

Destilaty

Finlandia 40% 0,041 3,25€
Jameson 40% 0,041 3,25 €
Tullamore dew 40% 0,041 3,25€
Jack Daniels 40% 0,041 4,55 €
Hennessy V.S. 40% 0,041 4,55€
Havana club 3 atios 40% 0,041 3,25 €
Diplomatico Reserva 12Y 40% 0,041 6,95 €
Bombay Sapphire 40% 0,041 3,75 €
Herradura Tequila 40% 0,041 4,85 €

Likéry

Jagermeister 35% 0,041 3,55€
Becherovka 38% 0,041 1,95€
Fernet Stock 38% 0,041 1,95€
Fernet Stock Citrus 30% 0,041 1,95 €

Cocktails

Yuzulover 0,251 6,95 €
Jameson, yuzu pyré, citrénova stava,
kardamoén, ananasovy dzus

Thai colada 0,251 5,95€
Havana 3 afios, limetové listy, cukrovy sirup,
kokosové mlieko, ananasovy dzus.

Mango Mojito 0,351 5,95€
Havana 3 afios, mangové pyré, limetkova
Stava, mata, trstinovy cukor, séda

Momo 0,201 5,95€
Bombay sapphire, bazovy sirup, supasawa, ¢aj
sencha, zmes suseného ovocia

Midori 0,301 Alc.free 495 €
Yuzu pyré, ¢ajsencha, kardamoém, jablkovy
dzds, supasawa, ¢ierne korenie

Fermentované
Signature Limonady

Limitované edicie podl'a dennej ponuky

Fermentaciou dosahuji nase limonady okrem
komplexnych chuti aj pozitivne ti¢inky na
ludsky organizmus. To hlavne vdaka kultiram
baktérii a kvasnic, ktoré pomdéhaja udrziavat
¢revnu mikrofléru. Prifermentacii

vznika aj malé mnozstvo
alkoholu (+/-0,6%)
a oxid uhlicity

3,85 € /300m1



Biele vino

Cantine San Marzano 0,751 14,25 €
IL PUMO Sauvignon Malvasia

Taliansko - Apulia. 50% Sauvignon Blanc a 50% Malvasia Bianca. V/

charakteristike vina dominuje voriavy Sauvignon. Vinifikacia v
nerezovych tankoch podporila ovocnou.

Domaine du Salvard 0,751 17,95 €
Sauvignon Blanc Unique "Butterfly"

Franctzsko - Loire. Neoby¢ajne voriavy eur6psky Sauvignon Blanc.

Stylovo sa pohybuje niekde medzi Novym Zélandom a Eurépou.
Vie zaujat svojou vyraznostou a ¢istotou ténov. Osviezujica
kyselinka.

Weingut Donnhoff 0,751 25,45€
Riesling trocken

Nemecko - Nahe. Jeden z najlepsich a najreSpektovanejsich vinarov

oblasti Nahe i celého Nemecka. Systém hospodarenia vo
vinohradoch: “Fair'N Green Certified Sustainable" - velmi prisne
kritérid vramciudrzatelného vinohradnictva. UkdZzkovy nemecky
Riesling so svieZou kyselinkou, peknou ovocnostou a trvajicou
dochutou.

Amalaya 0,751 16,75 €

Amalaya Blanco Dulce

Argentina-Salta. 85% Torrontés a 15% Riesling. Polosladké vino
so zvyskovym cukrom 35 g/1, ktory ukazkovo vyvazuje svieza
kyselinka, ktora taktieZ odlah¢uje finalnu dochut vina.

Rodinné vinarstvo Kasnyik 0,751 22,45€

Veltlinske zelené sur lie

Juznoslovenska vinohradnicka oblast, Strekov. Vina produkuje
tradi¢nou metédou bez pouzitia selektovanych kvasiniek,
enzymov a inych aditiv. Ukdzkovy slovensky Veltlin vyrobeny
kvalitnou cestou, ktory vyzrieval 9 mesiacov v neutralnejSom
dube, takZe vplyv dreva nie je velmi vyrazny. Vino ma svoju plnost,
eleganciuijemny krémovy charakter.

Rodinné vinarstvo Kasnyik 0,751 29,65€

Orange Tramin
Strekov, hon Kalvaria. Orange wine je biele vino vyrobené
spdsobom vyroby ¢erveného vina (doba maceracie so $upkami cca

2 tyzdne). Vino takymto spdsobom ponuka atypicky rozmer ténov,

neobyc¢ajnu vyraznost vo voniichuti a na biele odrody nebezné
triesloviny.

Ruzové vino

Cantine San Marzano 0,751 16,25 €
IL PUMO Rosato

Taliansko - Apulia. 100% odroda Negroamaro. Chutné suchérosé s

prijemnou ovocnou nasladlostou. 12 - 24 hodinova maceracia,
teplotne riadena fermentacia a veskera vinifikacia v nereze pre
zachovanie ovocnosti.

Cervené vino

Thymiopoulos Vineyards 0,751 19,55€

Xinomavro Young Vines

Grécko -Naoussa. 100% odroda Xinomavro. Vinohrady vedené
biodynamicky s ekologickou certifikaciou. 75% hrozna sa
odstopkovalo. Vino prekvapivo lahkého tela s takmer Ziadnou
trpkostou. Lahkost tela véak vinu neubera na intenzite tonov.
Stavnaté ovocné ¢ervené pitie na cely veder.

Huerta de Albala 0,751 21,45€

Barbazul

Spanielsko - Cadiz. Vino je cuvée odrdd Tintilla de Rota, Syrah,
Merlot a Cabernet Sauvignon. Vyvazené ¢ervené vino stredne
plného az plnsieho tela s dobrou davkou kyseliniek i trieslovin.
Pekne zapracované tény dreva z pribliZne polro¢ného
vyzrievania vo franctizskom dubovom dreve.

Martin Pomfy 0,751 23,25 €

Frankovka modra

Juznoslovenska vinohradnicka oblast, Strekovsky vinohradnicky
rajén, obec Ruban. Hrozno zberané pri cukornatosti 28, ¢o st
ojedinelé parametre vzhladom k odrode. Podarena typicka
slovenska Frankovka v kvalitnom prevedeni. Fermentacia v
nereze s vlastnymi kvasinkami a nasledné vyzrievanie v
barikovych sudoch.

Cantine San Marzano 0,751 28,70 €

Talé Primitivo di Manduria

Taliansko - Apulia. Talianska odroda Primitivo pontka pri
kvalitnom spracovani taky Styl vina, ktory je aktualne medzi
ludmi velmi oblibeny. V tomto pripade plnsie telovina s
naznakmiovocného dzemu, Uplne hladka trieslovina, jemna
kyselinka. Vino vyzrievalo 6 mesiacov v dubovych sudoch.

Cantine San Marzano 0,751 44 00 €

"Sessantanni" Primitivo di Manduria DOC
Taliansko - Apulia. 100% Primitivo. TOP Groven tazkého
talianskeho Primitiva. Naozaj mohutné a absolitne plné ¢ervené
vino. Velmi tazké telo, jemné taniny s jemnou vyvazujucou
kyselinkou, nasladlé dZzemové tény, stale vdak vino v suchom
prevedeni. Toto vino zvykne chutit aj ludom, ktori si o sebe
myslia, Ze nemaji radi ¢ervené vino.

Sumivé vino
Corte Giovanni 0,751 14,25 €
CG Prosecco DOC Spago

Taliansko - Veneto. 100% odroda Prosecco (Glera). Sekundarna
fermetacia metédou Charmat. Prijemné ovocné a lahko pitelné
Prosecco. Ani privelmi suché, no vobec nie sladké, vino posobi
osviezujico.

Bohigas 0,751 24,25 €

Cava Bohigas Brut Reserva

épanielsko -Katalansko. RozloZenie odréd: 50% Xarel-lo, 30%
Macabeo, 20% Parellada. Sekundarna fermentacia vo fladi trvala
15 mesiacov ajej vplyv na senzoriku vina je silny, kvéli comu
poésobi vino komplexnejsie a teda zlozitejsie. Vinohrady v bio
rezime, nekonecné bublinky, pésobivé tény sekundarnej
Mermentdcie, fantasticky pomer cena/kvalita.



@

Objavujte

Varenie je nevycCerpatelna zasoba chuti a zaZitkov z jedla. V nasich jedlach najdete
desiatky ingrediencif, o ktorych ste mozno este nepoculi, alebo ste nemali
moznostich ochutnat. Prave to je pre nas vyzva - priniest VaAm novy chutovy
zazitok a krdsnu spomienku na chute u nas. Ak tie ingrediencie uz poznate,
vyborne! Podelte sa s nami o Vase zazitky
stymito jedlami a porovnavajme spolu jednotlivé harmoénie a kombinacie.
Otvorime tak dvere dalsim skvelym zazitkom. My v Tatami milujeme jedlo.

bk

Zdiel'ajte

Jedloje spolocensky fenomén. V nasej slovenskej kuchyni funguje princip
vlastného taniera a vlastného jedla. Nemate v3ak ¢astokrat chut ochutnat prave z
toho taniera oproti?

Preto Vas vyzyvame: zdielajte jedlo! ;) Siroky vyber predal a samotna podstata
sushi k tomu priam nabada. Radi Vam poradime s vyberom
anamiesto jednejchute tak ochutnate omnoho viac. Jedlo VaAm naservirujeme
uprostred stola a kazdy dostane svojtanier. Ako to robime my? Dvaja ludia = 2
predjedla/?2 polievky (ta sa nesharuje :)) 2 hlavné jedla, 2 dezerty = 7 chodové
degustacné menu podla Vasej chuti.

=

Citte sau nas ako doma

NasSarestauracia je pre nds osobnda zalezitost. Vkladdme do nej samého seba a
kazdé jedlo pripravujeme s laskou. To, Ze ste u nas, nepokladame
za samozrejmost a vaZzime simoZnost navarit Vam jedlo, ktoré Vas zaujme, pote$i,
¢iprekvapi. Usadte sa a uzivajte si atmosféru nasejrestauracie. Pytajte sanas,
podelte sa s namio Vase zazitky ¢i skiisenosti. Ste predsa nasi hostia.
Dobru chut!



Predjedla s Salaty

Kimchi 50 g 3,95€
Domaca fermentovana zelenina so zazvorom a
chilli. (11)

Gyo6za pirozky zeleninové 150 g 6,35€
Oprazené pirdzky plnené zmesou zeleniny
preliate teriyaki omackou. wes.11)

Gyobza pirézky méasové 150 g 6,95 €
Oprazené pirdzky plnené bravé¢ovym plieckom a

kapustou podavaneé s citrusovou ponzu omackou.
(1,6,9,11)

Edamame 200 g 4 45 €
Parené béby v bambusovych kosikoch s morskou
solou Maldon.

Wakame 150 g 6,35€
Riasy so sezamom, hodvabnym tofu, jarnou
cibulkou, klickami mungo a bielou redkovkou. a1y

Polievky

Saiko miso 0,251 3,45€
Polievka z fermentovanej séje s hodvabnym tofu,
wakame riasami, mladou cibulkou a hubami. e

Dashi 0,251 3,95€
Vyvar z tuniaka bonito s mladou cibulkou, hubami,
krevetami a shishime korenim. e4s)

Tom yum 0,251 3,95€
Pikantna polievka s krevetami, hubami shitake a
koriandrom prevoriana citrénovou travou. u.26

Tom yum COCONUT 0,51

Pikantna polievka s ryZovymirezancami, klickami
mungo, hubami shitake zjemnena kokosovym
mliekom a prevoriana ¢erstvym koriandrom.
Vyber z 3 variant:

Grilované huby a zelenina 7,65€
Kuracie prsia sous vide 8,45 €
Krevety na pare 9,25 € 240

Silny vyvar s p$eni¢nymirezancamia
marinovanym vajickom v tare omacke.
Vyber z 3 variant:

Miso Shoyu 8,75 €
Vyvar z miso pasty s pSeni¢nymirezancami,
zeleninou a marinovanym vaji¢kom. az4e
Tonkotsu 11,95€
Vyvar z bravéového masa s pSeni¢nymi

rezancami, zeleninou a marinovanym vajickom.
(1,3,4,6)

Kimchi 8,95 €
Vyvar z kimchi s pSeni¢nymirezancami,
fermentovanou zeleninou a marinovanym
vajickom. aze

Bao

Buchti¢ky z jemného kysnutého cesta 2 ks (100g)
pripravované na pare s hoi sin omackou, mladou
cibulkou, koriandrom, prazenymi arasidmi a chilli
papri¢kami. Kazdé BAO obsahuje hlavnu zlozku
(60g), ktort si méZete vybrat z moZnosti niZsie:

Trhané bravéové pliecko 8,95 €
(1,5,6)
Karamelizované hriby 7,95€
(1,5,6)
Domaci Tempeh 8,95 €
(1,5,6)
Grilované kuracie prsia 7,95€

(1,5,6)

Tasting Menu

5 - chodové degusta¢né menu 38,00 € / osoba
Gastronomické predstavenie v podani nasich
kucharov. Degustacné zazitkové menu pre
minimalne 2 osoby je prierezom japonskou
amodernou azijskou kuchyriou. Viac informacif
u obsluhy.




Poké bowl 350g

Miskaryze preliata teriyaki omackou s marino-
vanymi hubami shitake, prazenym sezamom,
klickami mungo, mladou cibulkou a wakame
riasami. KaZzdé Poké obsahuje hlavnu zloZku,
ktord si méZete vybrat z moznosti niZsie:

Grilovany losos 9,65€
(4,6,11)

Surovy losos 9,65€

(4,6,11)

Grilovany morsky vlk 9,65€

(4,6,11)

Surovy tuniak 14,95 €
(4,6,11)

Krevety na pare 12,65€
(2,6,11)

Hovadzia rostenka 11,95 €
(6,11)

Grilovana chobotnica 14,95 €
(6,11,14)

Domaci tempeh 8,95 €
(6,11)

Grilované tofu 7,95 €

(4,6,11)

Grilované kuracie prsia 8,95€
(6,11)

Tamago a avokado 8,95€

(34,6,11)

Bu nam bo sso;

RyZové rezance s klickami mungo, mladou
cibulkou, uhorkou, koriandrom a mrkvou posypané
prazenymiarasidmi, smazenou cibulkou a chilli
preliate domacou bu nam bo omackou.

Kazdé Bu nam bo obsahuje hlavnu zlozku,

ktort si mbzZete vybrat z moZnostinizsie:

Krevety na pare 12,65€
(2,4,5,6)

Hovadzia rostenka 12,95€
(4,5,6)

Grilovana chobotnica 14,95 €
(4,5,6,14)

Domaci tempeh 9,95 €
(4,5.6)

Grilované tofu 8,95 €

(4,5,6)

Grilované kuracie prsia 10,65€
(6,11)

Wok

Pad thai 300g 11,45€
RyZové rezance vtamarindovejomacke s

krevetami, vajickom, mungo klickami a arasidmi.
(2.3.5.6)

Wok s kuracim masom 350 g 9,85€
Opekané pSeni¢né rezance so sezdénnou zeleninou
a kuracimi prsiami sous vide. aze11)

Thajské kari so0g

Thajské kari s koriandrom, mungo kli¢ckami, lichi,
hubami shitake a prazenou cibulkou zjemnené
kokosovym mliekom. Sti¢astou porcie je miska
sushiryze. Kazdé Kari obsahuje hlavnu zlozku,
ktora si mézete vybrat z mozZnosti nizsie:

Grilovany losos 13,25 €
(4,6,11)

Grilovany morsky vlk 14,25 €
(4,6,11)

Zeleninovo - hubové 9,55 €
(6,11)

Krevety na pare 14,45 €
(2,6,11)

Hovadzia rostenka 16,55 €
(6,11)

Grilovana chobotnica 14,95 €
(6,11,14)

Domaci tempeh 9,95€
(6,11)

Plody mora 17,95 €

(24,6,11,14)

Grilované kuracie prsia 11,35€
(6,11)

Dezerty

Pavlova torticka 80g 4,95 €
Mini pawlova torti¢ka s osviezujucim krémom z
yuzu ovocia.s)

Matcha zmrzlina 100g 3,45€
Zmrzlina zo zeleného ¢aju matcha s malinamia
¢iernym sezamom s jasminovou lyzi¢kou.s)

Motchi gulicky 70g 3,95€

Tradi¢ny japonsky dezert z ryzového cesticka.
(1,5.11)

Raw zakusok 80g 3,95€

Nepeceny bezlepkovy a bezlakt6zovy dezert.



SUSHI Menu N

Special rolls

Sumoku 250g 13,75 €
Rolka s opalenym lososom na shishime koreni,
avokadom a pazitkou obalena platkamitudeného
lososa s japonskou majonézou a kaviarom. s

Umeboshi 250g 12,95 €
Umeboshi slivka, kdpia, avokado, uhorka, rukola
obalena platkamiavokada a posypana prazenym
sezamom a prazenou cibulkou. a1y

Daeki 250g 14,25€
Rolka s krevetami, uhorkou, avokddom a
zdzvorom obalena platkamiavokada a preliata
tobikko majonézou.eazs

Caterpillar 250g 16,25 €
Rolka s tuniakom, japonskou omeletou a
avokadom obalend platkamiavokada posypana
kavidrom z lietajicejryby s unagi omackou. ze

Sika 250g 14,75 €
Rolka s ihorom, avokadom a japonskou omeletou
tamago obalena v svieckovejz daniela s teriyaki
omackou s cerstvym zelenym korenim.zase)

Shimai 250g 14,25 €
Rolka slososom, avokadom, kdpiou a pazitkou
obalend krevetamia posypana kaviarom. @46

Rainbow 250g 15,55 €
Rolka s krabou ty¢inkou, avokddom, kavidrom z
lietajucejryby a japonskou majonézou obalena
platkamilososa, tuniaka a morského vlka.s4

California Special 250g 22,15€
Rolka s pravym krabom kralovskym, uhorkou a
avokadom obalena v masago kaviari.ez4)

Sushi sety

Salmon Lover 17,45 €
Uramaki Spice, Futomaki Fresh, Maki losos,
Nigirilosos. ¢4

Green Lover 16,45 €
Uramaki Haruka, Futomaki Vegan, Maki uhorka,
Nigiri avokéado. (2,3,4,11)

Fish lover 21,95€
Uramaki California, Futomaki Fresh,

Maki tuniak, Nigiri kreveta. ¢34

Samurai set 26,55 €

Special roll Sika, Maki avokado, Nigiri: losos,
kreveta, Uhor, tamago, morsky vlk. 24611

Sushi setz pre 2

Aurora 33,95 €
Maki: kreveta, avokado, Uramaki: Haruka,
Shiro, Futomaki Atsui, Special roll Sumoku s46.11)

Moriawase 33,95 €
Maki: losos, uhorka, Uramaki: California, Ebi
Sashimi a Nigiri podla vyberu sushi majstra
Futomaki Avokéado. (2,3,4,6,11)

Haita teki - deluxe set
Special rolls: California, Sumoku, Daeki
Uramaki Shiro, Maki: kreveta, uhorka. 34611

56,95 €

Sensei 64,25 €
Special rolls: Sika, California, Shimai

Sashimi grilovany losos, Nigiri po 2x: losos,
kreveta, ihor. pz4611)

Green Sensation 29,45 €
Futomaki Vegan, Uramaki Haruka, Maki:
avokdado, shitake, uhorka, Nigiri po 2 ks: avokado,
tamago. zean

Geisha Nigiri Set 33,95€
Po 2 ks: tamago, sake, tako, maguro, ebi, unagi,
tobiko, avocado, suzuki. 234614

Futomaki

Futomaki Fresh 200g 7,45€
Rolka slososom, uhorkou, japonskou
majonézou alistovym Salatom. 4

Futomaki Roasted tuna 200g
Opéleny tuniak na sezamovom oleji
savokadom, marinovanymi hubami shitake a
prazenym sezamom. 11

11,75 €
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Futomaki Vegan 200g 7,95€ asupara - Spargla 2,95€
Rolka s klickami mungo, avokddom, uhorkou, avokado - avokado 2,95€
rukolou, zdzvorom a sezamom. a1 shime saba - makrela « 4,90 €
kapa - uhorka 2,65€
Futomaki Avocado 200g /7'95 € tamago - japonska omeleta e 2,95€
ESQl]ka slososom, tamago omeletou a avokadom. shitake - marinované huby 3,65€
Futomaki Fingazu 200g 6,95€ NiEiri 30g
Rolka s krevetou, uhorkou, jarnou cibulkou, "
kapiou a japonskou omeletou tamago. 346 maguro - tuniak « 3,95€
sake - losos 2,25 €
N suzuki - morsky vlk ) 2,25€
Uramakl tako - chobotnica a4 2,25€
ebi - kreveta 1,95€
Uramaki Haruka 160g 7,95 € unagi - Ghor « 1,85€
Rolka s avokddom, rukolou, kdpiou a redkovkou, shime saba - makrela « 2,55€
83?111']9né v Ciernom sezame. tamago - japonska omeleta i) 1,85€
tobikko - kaviar z lietajacejryby @ 2,25 €
Uramaki California 160g 8,85€ Ikura - kaviar z lososa 4,95€
Rolka s krabou ty¢inkou, uhorkou, avokddom hotate - musla sv. Jakuba @4 3,95 €
ajaponskou majonézou obalend v masago kavidri. avocado - avokado 2,45€

(1,2,3,4)

Uramaki Shiro 160g 8,65€
Rolka s grilovanym lososom, uhorkou a avokadom
obalend v bielom prazenom sezame. 411

Uramaki Ebi 160g 9,65 €
Rolka s krevetou, jarnou cibulkou a avokddom
obalend v bielom prazenom sezame. .11

Uramaki Maguro 160g 11,95 €
Rolka s tuniakom, avokddom a japonskou
omeletou obalend v mixe sezamu.cass11)

Uramaki Spice 160g 8,95€
Rolka s grilovanym lososom, jarnou cibulkou,
klickami mungo a japonskou majonézou, obalena
v shishime koreni.eq

Maki 100g

maguro - tuniak « 5,45€
sake-losos 3,55€
suzuki - morsky vlk « 4,25 €
tako - chobotnica a4 3,95€
ebi - kreveta » 4,25 €

unagi - thor « 3,95€

Sashimi 70g

maguro - tuniak « 7,95 €
sake -losos « 4 95€
suzuki - morsky vlk « 5,95€
ebi - kreveta 2 4,65 €
unagi - ahor « 9,45€
shime saba - makrela (4 7,45 €
tobikko - kaviar z lietajicejryby «wy 6,95 €
Ikura - kaviar z lososa « 16,95 €
hotate - musla sv. Jakuba g4 7,95 €
avocado - avokado 3,95€
Extra
Kizame wasabi 7g 2,50€
Tobikko mayo 25 ml 2,50€
Teriyaki omaéka 25 ml 2,50€
Séjova omacka 25 ml 1,00 €
Zazvor 25ml 2,00€
Sriracha chilli omaéka 15 ml 1,00€
Sushiryz2a100g 1,50€




FERMENTATION LAB

Zatvorili sme sa do nasho laboratéria a ponorili sado
tajov fermentacie. Tento unikatn prirodny proces nam
otvara nové rozmery chuti a moZnosti pripravy jedla.
Vysledkom nasho snaZenia je produktova rada nasich
vlastnych domacich vyrobkov, ktoré Vam dorucime az
domov. Kazdy z nich ma jedineénua receptiiru a posunie
domace kulinarske zazitky na d'alsi level.

GINGER TWIST

Zazvorova limonada

Obsahuje malé mnoistvo alkoholu. cca 1%

3,95€

0,331

KIMCHI ZAZVOR SHITAKE

Pikantna fermentovana zelenina Nakiladany zazvor Marinované huby shitake
Pekingskd kapusta, mrkva, Zazvor, ryZovy ocot, cukor, sol Huby shitake, Saké, Mirin, Cukor,
biela redkovka,jarna cibulka,
cesnak, zazvor, sojova 8’95 E 29'95 E
400mi 400mi
895 €

400mi

Viac informacii o produktoch a kompletnej ponuke ziskate u obsluhy.



TA A M

Mili hostia, dakujeme za Vasu navstevu.

Potesime sa akejkol'vek spatnej vazbe, pretozZe iba td ndm umozriuje
posuvat vpred kvalitu nasho servisu a jedla.
Ked nieco nebolo v poriadku, nevahajte a povedzte nam to, radi to
napravime. Bolo nam ctou pohostit Vas.

Rezervacie prijimame telefonicky 0911 555 265
alebo on-line na: www.tataminitra.sk

Tatami - Restaurant Nitra

tatami_restaurant_nitra

CRFE
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Zoznam alergénov:
1. Obilniny obsahujtice lepok.
2.Koérovce a vyrobky znich.
3. Vajciaa vyrobky z nich.
4. Ryby a vyrobky z nich.
5. Arasidy a vyrobky z nich
6. Séjové zrna a vyrobky z nich.
7. Mlieko vyrobky z neho (vratane laktozy)
8. Orechy
9. Zeler avyrobky z neho.
10. Hor¢ica a vyrobky z nej
11. Sézamové semena a vyrobky z nich.
12.Kysli¢nik siri¢ity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg alebo
10mg/liter vyjadrené ako So2.
13. VI¢ibob.
14. Makkyse.

Neodporica sa, aby tepelne nespracované maso a vajcia konzumovali deti, tehotné,
doj¢iace Zeny a osoby s oslabenou imunitou.

Ceny su platné od 15.2.2022. Vypracoval Miroslav Kucera
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