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Vitajte v TATAMI!

Vdzime si, Ze ste k ndm prisli. UZ viac ako
desatrocie prindSame na Vase taniere to, co
sami mdme najradsej — dzijsku kuchyriu a jej
rézne varidcie. VdZime si tradicné recepty, ale
niekedy ich okorenime nasimi predstavami.
VZdy to urobime s mimoriadnou pozornostou,
s ldskou ku kvalitnym a cerstvym surovinam
a s uctou k tradicidm.

Uvolnite sa a uZite si vas cas.



PREDJEDLA
A SALATY

Ak mdte chut na nieco male,
ak cakdte na hlavné jedlo
alebo ak chcete zdielat

viac jeddl s priatelmi.

EDAMAME
Parené béby s morskou solou Maldon
poddvané v bambusovych koSikoch.
200g (6) 5,45 €

® FERMENTOVANA
ZELENINA

Domadca pikantnd fermentovana
zelenina na $tyl kiméi.

150g9 (1,2,4,6,11) 4,35 €

WAKAME

Salat z morskych rias s hodvabnym
tofu, sezamom, jarnou cibulkou,
mungo kliékami a bielou redkovkou.

1509 (6,11) 7,65 €

LOSOSOVY TATARAK

Tatardk z lososa s avokddom, limetkou
a koriandrom. Poddavany
s ryzovymi chipsami.
100g (4,6) 14,25 €



GYOZA

®

&

PiréZky sa v réznych podobdch a pod réznymi
ndzvami vyskytuju vo vetkych dzijskych
kuchyniach. V TATAMI poddvame gyozy na
japonsky styl, ktoré si sami pripravujeme.
KaZda porcia obsahuje 6ks.

GYOZA S BRAVEOVYM MASOM 150 g (1,611)  9,95€
Oprazené pirézky plnené zmesou bravéového mdsa

a kapusty poddvané s ponzu omadckou.

GYOZA ZELENINOVA 150 g (1,6,11) 9,95€
Oprazené pirdzky plnené zeleninovou zmesou preliate
teriyaki omackou.

KIMEI GYOZA 150 g (1,2,4,6) 9,95€

Oprazené pirdzky plnené fermentovanou zeleninou s
gochugaru korenim a s6jovou omdckou.

POLIEVKY

Nase verzie oblubenych japonskych klasik.
Tak akurdt na zahriatie alebo ako Start
k hlavnemu chodu.

SAIKO MISO 0,25l (4,6,11) 430€
Polievka z fermentovanej séje s hodvabnym tofu,
wakame riasami, jarnou cibulkou a hubami.

DASHI 0,250 (2,4,6,11) 4,30€

V/yvar z tuniaka bonito s krevetami, jarnou cibulkou,
hubami a shishime korenim.



POKE

Poké v TATAMI robime na Styl japonskej
misky chirashi. Farebné, pestré, vyZivne.

350 g

Miska sushi ryZze preliata teriyaki omdc¢kou
s marinovanymi hubami shitake, mrkvou, klickami
mungo, wakame riasami a jarnou cibulkou.

Hlavnu zloZku v poké si mézete vybrat z tychto
moZznosti:

» grilovany losos (4,6,11) 15,35 €
» surovy losos (4,6,11) 15,35 €
» surovy tuniak (4,6,11) 19,75 €
» hovddzia roStenka (6,11) 16,45 €
» krevety (2,6,11) 17,55 €
» grilovand chobotnica (6,11,14) 2415€
» grilovany morsky vlk (4,6,11) 19,75 €
» kuracie prsia (6,11) 13,45 €
» tamago a avokado (3,6,11) 11,95 €
» grilované tofu (6,11) 11,95 €
» grilovany tempeh (6,11) 1,95 €

ONIGIRI

Onigiri je klasicke jedlo japonskeho streetfoodu.
RyZovy trojuholnik zabaleny v nori riase
s prekvapenim uprostred.

S GRILOVANYM LOSOSOM 150 g (3,4,11) 5,90€

Sushi ryZa s grilovanym lososom, japonskou majonézou a
shishime korenim, zabalenda v chrumkavej nori.

UMEBOSHI 150 g (11) 590€

Sushi ryza plnend tradi¢nou japonskou fermentovanou
slivkou umeboshi a shiso listom, posypand bielym
sezamom.



RANEN

Ramen je srdcom japonskej kuchyne. Dlho vareny, chutovo
bohaty vyvar doplneny zeleninou a vajickom je doslova
balzamom pre dusu a telo. Rameny podavame s nasimi
domdcimi alkalickymi rezancami, ktore su presne take, aké
ramen potrebuje - pruZné a pevné zdroven.

® TONKOTSU

Brav€ovy vyvar, grilovany brav€ovy bé€ik, domace alkalické
rezance, marinované bambusové vyhonky, grilované huby,
marinované vaji¢ko, jarnd cibulka, nori riasy.

0,51(1,3,4,6) 16,90 €

@ HOVADZI

Hovddzi vyvar, hovddzia roStenka, domace alkalické rezance,
marinované bambusové vyhonky, grilované huby, marinované
vaji€ko, jarna cibulka, nori riasy.

0,51(1,3,4,6) 20,90 €

RYBACI

Rybaci vyvar, grilovany morsky vlk, domdce alkalické rezance,
marinované bambusové vyhonky, grilované huby,
marinované vaji¢ko, jarnd cibulka, nori riasy.

0,51(1,3,4,6) 15,90 €

® MISO NARUTO

Bravéovy vyvar s miso pastou, grilovany bravéovy bééik, naruto
maki, domdce alkalické rezance, marinované bambusové vyhonky,
marinované vaji¢ko, grilované huby, jarna cibulka, nori riasy.

0,51(1,3,4,6) 17,90 €

KREMOVY VEGETARIANSKY

Vyvar s domacou pastou z fermentovanych fazuliek a chilli
zjemneny sdjovym mliekom. S hodvdbnym tofu, grilovanymi
hubami, nori riasou, jarnou cibulkou a marinovanym vaji¢kom.

0,51(1,3,6,11) 14,90 €



TSUKAMEN

Tsukamen je japonsky styl ramenu, kde dostanete
domace rezance zvlast a vedla nich koncentrovand,
hustu omadcku na namdcanie. Omdcka vlastnej
receptury je vhodnd aj pre vegetarianov — je tvorend na
bdze miso pasty a fermentovaného chilli. 350 g.

Tsukamen miska obsahuje: domdce pSeni¢né alkalické rezance,
sezam, jarnu cibulku, grilované huby, bambusové vyhonky,
marinované vaji¢ko, nori riasu, shishime korenie.

Vyberte si podla chuti:

» grilovany losos (4,6,11) 15,45 €
» hovddzia rostenka (6,11) 16,45 €
» bravéovy baécik (1,6,11) 1495 €
» krevety (2,6,11) 17,45 €
» kuracie prsia (6,11) 13,45€
» kacica (6,11) 14,95 €
» grilované tofu (6,11) 13,95 €

TSUKEDON

Jedlo, ktoré patri k domdckej japonskej
kuchyni. RyZova miska so zakladnou
ingredienciou a intenzivnou omdckou podla
vlastnej receptury. Jednoduché a zdroveri
vydatné a zaujimave. 350 g.

Tsukedon miska obsahuje: sushi ryzu, sezam, jarnu cibulku,
grilované huby shiitake, bambusové vyhonky, nori riasu,
marinované vaji¢ko, shishime korenie.

V/yberte si podla chuti:

» grilovany losos (4,6,11) 15,45 €
» hovddzia rostenka (6,11) 16,45 €
» bravéovy bégik (6,11) 14,95€
» krevety (2,6,11) 17,45 €
» kuracie prsia (6,11) 13,45 €
» kaéica (6,11) 14,95 €

» grilované tofu (6,11) 13,95 €



NASE
SPECIALITY

Existuju jedld, ktoré nesmu chybat v Ziadnej dzijskej
kuchyni. Medzi ne patria napriklad rézne druhy
rezancov. K oblubenym klasikdm sme pridali dalSie,
ktoré mame sami najradsej.

OI"EKAI}IE' REZANCE
S KURACIM MASOM A ZELENINOU

Wok s kuracim mdsom, sezdnnou zeleninou, oprazenym
vajickom. Poddvané s ryZzovymi
alebo pSeniénymi rezancami.

350 g (1,3,61114) 14,45 €

® CHRUMKAVA KACICA

Pe&end ka€ica so Spendtom a mungo kli¢kami. Podavana
na pSeniénych rezancoch s hoisin omackou
a keSu orieSkami.

350 g (1,6) 18,95 €

HOVADZIE REZANCE

Domadce pS8enic¢né alkalické rezance s na tenko nakrdjanou
opecenou hovddzou ro$tenkou, jemne prevoriané
zazvorom, s restovanymi hubami.

300 g (1,6,11) 16,95 €

TUNIAKOVE TATAKI

Sprudka opeceny tuniakovy steak - zvonka zlatisty,
zvnutra eSte hodvdbny a surovy. Poddavany s chrumkavou
sezonnou zeleninou oprazenou na masle a s6jovej omacke.

250 g (4,611) 23,95€

SAKE NO MISOZUKE

Jemne grilovany losos marinovany v sladkej miso paste.
Poddvany s limetkovou sushi ryZzou a marinovanymi
hubami shiitake.

300 g (1,4,6) 21,95 €



HOT POT

Specidlne zdzitkové jedlo, ktoré si ddte
iba v TATAMI. Hot pot je spésob pripravy
jedla, pri ktorom dostanete na stél hrniec
s dvomi polievkami, v ktorych si sami
pripravite vybrané ingrediencie. Viyberte
si HOT POT, ak mate chut na hodovanie
a spolocne straveny c¢as. Jedlo je
zostavené pre dve osoby - aj cena
uvedena v menu je pre dve osoby.
Polievky si vyberate z ponuky niZsie.

YASAI POT

Vegetarianska verzia so sezdnnou zeleninou,
tofu a ryZovymi rezancami.

4509 (6) 28,95 €

NIKU POT

Platky hovddzieho, kuracieho a brav€ového mdsa,
sezdénna zelenina, ryZove rezance.

450g 31,95 €

SHIFUDO POT

Morské plody, musle, kusky ryb,
sezdnna zelenina, ryZoveé rezance.

450g (2,414) 35,95 €

MIXPOT

Morskeé plody, kUsky ryb, platky hovddzieho
a kuracieho mdsa, sezénna zelenina, ryzoveé rezance.

4509 (2,414) 31,95 €

POLIEVKY K HOT POT
(0,51) = vyberte si dva vyvary:

DASHI - vyvar z bonito tuniaka a kombu riasy (4)
MISO - polievka z fermentovanych séjovych bdbov (4,6)
HOVADZI VYVAR - silny ramenovy vyvar
RYBACI VYVAR - vyvar z morského vlka (4)



DEGUSTACNE
MENU

Pdt chodov, jeden zdZitok — nechajte to v nasich
rukdch. Degustacné menu je to najlepsie, co méZzeme
ponuknut. Pdt starostlivo vybranych chodov, v
ktorych nds séfkuchar rozprava pribeh azijskej
kuchyne. Nie je to len jedlo. Je to zaZitok, na ktory sa
pamdtd. Pohodlne sa usadte, nechajte to v nasich
rukdch a uZite si kazdy chod.

Degustacné menu je minimdlne pre 2 osoby. Na
jeho konzumaciu si vyhradte dostatok casu. Ak mdte
alergie alebo stravovacie obmedzenia, nahldste

ndm to prosim pri objedndvke — radi vam jedla
prispésobime.

JO

Zoznamenie sa s japonskou kuchyfiou.
49,95 €/osoba

HA

Prierez signature jedlami vytvorenymi v TATAMI.
54,95 €/osoba

KYU

Nechajte popustit fantdziu nadim kucharom, aby vam vytvorili
jedlo len pre tUto prilezitost.

65,95 €/osoba

SUSHI DEGUSTACIA

Prierez svetom sushi v naSom podani.
39,95 €/osoba

Viac informdcii u obsluhy.






THAJSKY
SPECIAL

Nase oblubené jedld z inej asti Azie.

TOM YUM 0,251 (2,4,6) 590€

Pikantna polievka s krevetami, shiitake, paradajkami,
jarnou cibulkou a koriandrom prevoriand citrénovou travou.

TOM KHA 0,251 (4,6) 5,90€

Kokosova polievka s kiskami kuracieho mdsa, paradajkami,
jarnou cibulkou a koriandrom.

KOKOSOVA TOM YUM 0,51

Pikantna polievka s ryZovymi rezancami, klickami mungo,
¢erstvymi hubami, jarnou cibulkou, paradajkami, zjemnena
kokosovym mliekom a prevoriana €erstvym koriandrom.

Vyberte si z troch verzii:

>> huby a sezdnna zelenina (6) 12,95 €
>> kuracie prsia (4,6) 13,45 €
>> krevety (2,4,6) 15,45 €
PAD THAI S KREVETAMI 350 g (2,3,4,5,6) 16,90 €

RyZové rezance v tamarindovej omdcke s krevetami,
vaji€kom, mungo klickami a ara8idami.

THAJSKE KARI 380g

Diamant medzi dzijskymi jedlami. Je vyrazné, vofiavé a
Stiplavé. Kari pripravujeme so sezonnou zeleninou a liéi.
Ku kari dostanete aj misku ryze. Hlavnu zloZzku si m6zete
doplnit podla nasledujucej ponuky:

» grilovany losos (4,6,11) 18,95 €
» tofu (6,11) 14,95 €
» morsky vlk (4,6,11) 19,95 €
» krevety (2,6,11) 18,45 €
» kuracie prsia (6,11) 16,95 €
» hovddzia rostenka (6,11) 21,55 €
» chobotnica (6,11,14) 23,95 €
» tempeh (6,11) 14,95 €

» huby a zelenina (6,11) 1495€



sushi menu

SPECIALNE
ROLKY

250 g

CATERPILLAR (3,4,6,11) 20,95€

Rolka s tuniakom, japonskou omeletou a avokddom
obalend platkami avokdda posypand tobiko kaviarom
a sezamom a preliata unagi omackou.

DAEKI (2,3,4,11) 1745 €

Rolka s krevetami, uhorkou, avokddom a domacim
marinovanym zdzvorom obalend platkami avokada,
preliata tobiko majonézou a posypand sezamom.

KIMCHI TUNA (2,3,4,6,11) 1745 €

Rolka s opdlenym tuniakom, japonskou omeletou
a pazitkou, obalaend v kimé&i sezame s topingom z
domadcej fermentovanej zeleniny a japonskej majonézy.

SHIMAI (2,4,11) 17,45 €

Rolka s lososom, avokadom, kdapiou a pazitkou obalena
krevetami a posypand sezamom a tobiko kavidrom.

SIKA(3,4) 1745 €

Rolka s Uhorom, avokddom a japonskou omeletou
tamago obalend v platkoch svie€kovej z jeleria
s teriyaki omackou a Eerstvym zelenym korenim.

SUMOKU (3,4) 1795 €

Rolka s grilovanym lososom a shishime korenim,
avokddom a pazitkou obalend platkami udeného
lososa s japonskou majonézou a kavidrom posypand
bonito vlo¢kami.

CALIFORNIA SPECIAL (2,3,4) 22,95 €
Rolka s pravym krabim mdsom, uhorkou, avokadom
a japonskou majonézou obalend v tobiko kavidri.

UMEBOSHTI (1,2,3,11) 15,95 €

Rolka s fermentovanou umeboshi slivkou, kapiou,
avokadom, uhorkou a rukolou obalend platkami
avokada a posypand prazenou cibulkou.



sushi menu

SUSHIL
SETY

SETY PRE JEDNU OSOBU

v

SET PRE STYRI OSOBY

SALMON LOVER (21ks) (3,411) 25,45 €
Uramaki Spice, Futomaki Fresh, Maki losos, Nigiri losos

FISH LOVER (21ks) (2,3,4) (%) 2745€

Uramaki California, Futomaki Fresh, Maki tuniak,
Nigiri kreveta

GREEN LOVER (21ks) (11) 21,95 €
Uramaki Haruka, Futomaki Vegan, Maki uhorka,

Nigiri avokado

SAMURATI (19ks) (2,3,4) 29,95€
Special roll Sika, Maki avokado, Nigiri losos, kreveta,
Uhor, tamago, morsky vlk

MAKI SET YASAI (18ks) (3) 13,45 €
Maki avokddo, Maki uhorka, Maki tamago

MAKI SET SAKANA (18ks)(2,4) 15,95 €
Maki losos, Maki morsky vlk, Maki kreveta

MAKI SET MIX (18ks)(2,3,4) 14,90 €

Maki losos (3ks), Maki morsky vik (3ks),
Maki kreveta (3ks), Maki avokddo (3ks),
Maki uhorka (3ks), Maki tamago (3ks)

NIGIRI SET SAKE (4) 23,95€
8x lososové nigiri

OMAKASE (70ks) (2,3,411) 87,50€

Uramaki Spice, Uramaki Haruka, Uramaki California,
Furomaki Vegan, Futomaki Fresh, Maki losos,

Maki uhorka, Maki tamago, Maki kreveta,

4x Nigiri losos, 4x Nigiri kreveta, Sashimi morsky vlk



sushi menu

SUSHIL
SETY

SETY PRE DVE OSOBY

AURORA (48ks) (2,3,411) (@ 4350€

Uramaki Haruka, Uramaki Shiro,
Futomaki Atsui, Maki kreveta, Maki avokado,
Special roll Sumoku

MORIAWASE (40ks) (2,3,4,11) 43,50 €

Uramaki California, Uramaki Ebi, Futomaki Avokado,
Maki losos, Maki uhorka, 2x Nigiri kreveta,
2x Nigiri Uhor, Sashimi losos

TOKYO (32ks) (2,3,411) 36,50€

Uramaki California, Uramaki Spice,
Futomaki Fresh, Maki losos, Maki uhorka

GEISHA NIGIRI SET (16ks) (2,3,4,14) 42,50 €

2x Nigiri losos, 2x Nigiri morsky vlk, 2x Nigiri tuniak,
2x Nigiri chobotnica, 2x Nigiri tamago, 2x Nigiri
avokado, 2x Nigiri kreveta, 2x Nigiri Uhor

GREEN SENISATION (36ks) (3,6,11) 39,60€

Futomaki Vegan, Uramaki Haruka, Maki avokado,
Maki uhorka, Maki shitake, 2x Nigiri avokddo,
2x Nigiri tamago

HAITA TEKI - set deluxe — (42ks) (2,3,411) (¥y2,90 €
Special rolls: California, Sumoku, Daeki, Uramaki Shiro,
Maki uhorka, Maki kreveta

SENSEI - set deluxe — (34ks) (2,3,411) 81,90 €
Sika, California Special, Shimai, Sashimi grilovany
losos, 2x Nigiri losos, 2x Nigiri kreveta, 2x Nigiri Uhor
YUKICHI (48ks) (2,3,4) 34,45€

Maki losos, Maki krabia ty€inka, Maki $pargla,
Maki avokddo, Maki uhorka, Maki tamago,
Maki kreveta, Maki shitake



sushi menu

FUTOMAKI

200g / 8ks

FUTOMAKI ATSUI (3,4) 10,85 €
Rolka s lososom, avokadom, japonskou

omeletou tamago, uhorkou a pazitkou.

FUTOMAKI AVOCADO (3,4) 10,45 €
Rolka s lososom, tamago omeletou a avokadom.

FUTOMAKI CHEF (2,3,11) 10,45 €

Rolka s krevetou, sezamom, pazitkou, tamagom,
teriyaki omdckou a uhorkou.

FUTOMAKI FRESH (3,4) 10,45 €

Rolka s lososom, uhorkou, japonskou majonézou
a listovym Saldtom.

FUTOMAKI VEGAN (11) 10,85 €

Rolka s klickami mungo, avokadom, uhorkou, rukolou,
zAdzvorom a sezamom.

FUTOMAKI GRILL (2,4) 10,85 €
Rolka s grilovanym lososom, krabou tyé&inkou,
avokddom a uhorkou.

FUTOMAKI ROASTED TUNA (4,6,11) 15,95 €

Sprudka opdleny tuniak na sezamovom oleji
s avokadom, domdcimi marinovanym hubami
shitake a prazenym sezamom.

FUTOMAKI SPICE TUNA (4) 15,95 €

Rolka s tuniakom, tobiko kaviarom, kim¢i pastou
a ladovym $aldtom.



sushi menu

URAMAKI

160g / 6ks

URANMAKI CALIFORNIA (2,3,4) 1,95 €

Rolka s krabou ty&inkou, uhorkou, avokddom
a japonskou majonézou obalend v tobiko kavidri.

URAMAKI EBI (2,11) 13,95 €
Rolka s krevetou, pazitkou a avokddom obalend v
bielom praZenom sezame.

URAMAKI HARUKA (11) 10,85 €
Rolka s avokadom, rukolou, kapiou a redkovkou
obalend v ¢iernom sezame.

URAMAKI KATSUOBUSHI (4,11) 1,95 €

Rolka s opdlenym tuniakom, §parglou a japonskou
majonézou obalend vo vlo&kach z tdeného
tuniaka bonito.

URAMAKI MAGURO (3,4,11) 13,95 €
Rolka s tuniakom, avokadom a japonskou omeletou
obalend v mixe sezamu.

URAMAKI SALMON CALIFORNIA (3,4) 1M,95€
Rolka s lososom, uhorkou a pazitkou obalenad

v tobiko kaviari.

URAMAKI SHIRO (4,11) 1,95€
Rolka s grilovanym lososom, uhorkou a avokadom
obalend v bielom praZzenom sezame.

URAMAKI SPICE (3,411) 10,95 €

Rolka s grilovanym lososom, paZitkou, kli¢kami mungo
s japonskou majonézou obalend v shishime koreni.



sushi menu
MAKI 100 g / 6ks

TUNIAK (4) 6,95€ LOSOS (4)
MORSKY VLK (4) 595€ KREVETA (2)
CHOBOTNICA (14) 6,95€ MAKRELA (4)
UHOR (4) 6,95€ AVOKADO
UHORKA 4,95€ SPARGLA

JAPONSKA OMELETA — TAMAGO (3)

NIGIRI 04/

TUNIAK (4) 495€ LOSOS (4)
MORSKY VLK (4) 3,95€ KREVETA(2)
CHOBOTNICA (14) 4,95€ MAKRELA (4)
UHOR (4) 3,95€ AVOKADO

JAPONSKA OMELETA — TAMAGO (3)
KAVIAR Z LIETAJUCEJ RYBY (4) 20g
KAVIAR Z LOSOSA (4) 20g

MUSLA SV. JAKUBA (14)

SASHIMI .,

TUNIAK (4) 10,95€ LOSOS (4)
MORSKY VLK (4) 795€  KREVETA (2)
CHOBOTNICA (14) 14,95€ MAKRELA (4)
UHOR (4) 1M95€ AVOKADO

MUSLA SV. JAKUBA (14)

EXTRA

JAPONSKA MAJONEZA (3) 25g
TOBIKO MAJONEZA (4,6) 25g
WASABI MAJONEZA (3,10) 25g
TERIYAKI OMACKA (6) 25ml

HOT POT OMACKA (1,6,11) 25ml
TSUKAMEN OMACKA (1,6,11) 100ml
MARINOVANY ZAZVOR 50g
KIZAME WASABI 10g

SUSHI RYZA 1509

OPEKANE PSENIGNE REZANCE (1) 150g
RYZOVE REZANCE 150g

RESTOVANA SEZONNA ZELENINA (6,11) 150g

5,55€
595€
795€
4,95€
4,95€
4,95€

3,95€
3,95€
595€
3,45€
3,45€
545€
6,95€
5,95€

795€
7,95€
8,95€
5,95€
6,95€

2,95€
3,45€
2,95€
2,95€
350€
3,50€
2,75€
4,95€
2,45€
3,55€
3,55€
3,55€



DEZERTY

Mysleli sme aj

na mlsné jazycky.

Nase dezerty su hravé
a jedinecné. Ochutnajte!

MOTCHI

Tradiény japonsky dezert z ryZového cesti¢ka plneny
pastou z fazule adzuki.
70g (1) 5,45€

MANGAC

Bezlepkovy mangovy dezert s mandlovo-zazvorovym
korpusom servirovany s kandizovanymi chilli papri¢kami.

70g(8)4,55€

® KARAMELOVA COKOLADA

Rucéne robend karamelova mlie¢na ¢okolada
so sezamom a morskou solou Maldon.

30g (711) 4,55 €

® TATAMI MANGO STICKY RICE

Kokosovo-ryzové gulicky s mangovym pyré
a malinovym prachom.

100g 5,45 €

TRUFFLES

Dezert z horkej ¢okolady a bielych hluzoviek.
409 (7) 4,55 €

MATCHA ZMRZLINA

Domdca zmrzlina zo zeleného éaju matcha
s malinami a iernym sezamom.

100 g (711) 3,95 €



CAJE

v

ZELENE CAJE

Nasa ponuka zelenych cajov nie je
len dékazom toho, ako déleZite su
caje pre japonsku kulturu. Hovori
aj o tom, aké déleZite su caje a ich
kvalita pre nds.

MATCHA 795€
Tradiény japonsky praskovy zeleny €aj vyrdbany z
tienene pestovanych listkov. Md plnud, vyraznu chut

s jemnou horkostou a vysoky obsah antioxidantov a
kofeinu v prirodzene viazanej forme.

GYOKURO 10,75 €
Prémiovy japonsky zeleny €aj pestovany v tieni, o
mu doddva charakteristicky sladkost a bohatt umami
chut. Velmi jemny, aromaticky €aj uréeny na pomalé a
vedomé vychutndvanie.

SENCHA 595€
Najrozsirenejsi japonsky zeleny €aj. Chutovo
vyvazeny, sviezi, s typickou kombindciou jemne;j
horkosti a sladkosti. Vhodny na kazdodenné pitie.
GENMAICHA 4,95€
Zeleny ¢aj sencha doplneny o prazenu ryzu.
Vysledkom je lahky, mierne orie8kovy €aj s niz§im
obsahom kofeinu a prijemne zahriatym charakterom.
TAMARYOKUCHA 595€

Japonsky zeleny €aj s charakteristicky sto€enymi
listkami. Ma pln8iu, zaoblenej$iu chut s jemnou
kyselkavostou a vyraznej§im aromatickym profilom.

KUKICHA 495€

Caj pripravovany zo stoniek a vetvigiek ¢ajovnika.
Jemny, sladkasty, s nizkym obsahom kofeinu. Velmi
vyvdzeny €aj vhodny aj na vecerné pitie.

BANCHA 3,95€

Zeleny &aj z neskor8ieho zberu, s niz8im obsahom
kofeinu a jednoduch8im chutovym profilom. Lahky,
mineralny €aj idealny na celodenné pitie.

HOJICHA 495€

Prazeny zeleny ¢aj s vyraznou prazenou arémou a
karamelovymi tonmi. Vdaka nizkemu obsahu kofeinu je
vhodny aj na vecer.

JAzminovy 6AJ 4,95€

Zeleny &aj prirodzene aromatizovany jazminovymi
kvetmi. Jemnd kvetovd vona doplfia sviezi chutovy
profil €aju a pdsobi upokojujuco.



BYLINNE A OVOCNE CAJE

ovocny ¢AJ 495€
Caj zo sueného ovocia: jablko, ibistek, hrozienka, $ipky,
¢ucdoriedky, €ernice.

ROOIBOS 495€
Cerveny bylinny &aj s vysokym obsahom

vitaminov a minerdlov.

KAMILKOVY CAJ 4,95€
Klasicky upokojujuci €aj z kvetov harmanéeka. Pomadha pri
traveni, strese qj pri zaspavani.

ZAZVOROVY CAJ 4,95€
Caj z 8erstvého zazvoru, ktory posilfiuje imunitu a pomaha pri
nevolnosti.

MmATOVY €AJ 495€
Osviezujuci ¢aj z marockej mdty, ktory podporuje trdvenie a
p6sobi protizapalovo.

r 4
Na pripravu kdvy pouZivame taliansku zmes
od spolocnosti Mussetti, ktord zodpovedd
poZiadavkdm na skutocne kvalitné talianske
espresso. Kazdy typ kdavy vdm vieme pripravit

aj z vyberovej kdvy, ktord pochddza od priatelov
z praziarne PraZiareri pod hradom.

RISTRETTO/ESPRESSO /LUNGO Sg 2,25€
ESPRESSO DOPPIO 18g 3,45€
ESPRESSO MACCHIATTO 3g 345€
CAPPUCINO /CAFFE LATTE 9g 3,45€
FLAT WHITE 18g 3,95€
CAPPUCCINO NA DUSU 9g 3,95€
(Honduras, med, ovsené mlieko)

LADOVA KAVA 9g 3,95€
(espresso s ladom)

AEROCANO Sg 3,65€
(ladové spenené espresso)

ESPRESSO TONIK 0,21 495€
(espresso s domadcim tonikom)

MATCHA LATTE 0,25 | 5,45€
(zeleny ¢aj matcha, spenené mlieko)
CHAILATTEO,3I 545€

(chai latte sirup, spenené mlieko)

Mlieko do kavy (kravské, rastlinné) 0,021 0,50€
VSetky kdvy vam vieme pripravit aj bez kofeinu.



NEALKO

RAJEC PRAMENITA VODA 0,33 |
(nesytend / jemne sytend / sytend)
COCACOLA/COCA COLAZERO 0,33 |
VINEA 0,25 |

(biela / ¢ervend)

FRESHO |

(¢erstva pomarancova $tava)

OVOCNY DZUS PIJO BIO 0,25 |
(pomarané, mango, jablko, ruZovy grep)

BREZOVA VODA 0,251
(bio brezova voda, citronova stava)

DOMACE
LIMONADY

MALINA SLIMETKOUG,3 |

(malinovy sirup, maliny, mdta, limetka)
BAZA S UHORKOU 0,3 |

(bazovy sirup, uhorka, mdta, citrén)
POMARANC S KARDAMONOM 0,3 |
(pomarancovy sirup, pomarané, kardaman)
TATAMI TONIK 0,25 |

(domaci tonik z bylin, bez chininu)
DZINDZER BIR 0,33 |

(domaca fermentovanad zazvorova limondda)

LADOVE CAJE

YUZU 0,3 |

(zeleny €aj, yuzu pyré, lad)
MANGO 0,3 |

(zeleny ¢aj, mango pyré, lad)
LICIO0,3 |

(zeleny &aj, lici pyré, lad)

1,95 €

2,95€
2,95€

2,95€

3,90€

3,90€

3,95€

3,95€

3,95€

3,95€

3,95€

3,95€

3,95€

3,95€



PIVO

MARTINS 12° 0,5 |

MARTINS 12° 0,3 |

KIRIN ICHIBAN 12° 0,33 |

NILIO ZERO POWER (nealko) 0,33 |
NILIO YUZU SAMURAI (nealko) 0,33 |
NILIO BLACKHERO (Cierne nealko) 0,33 |

ALKOHOL

GIN 135 EAST HYOGO 42% 0,04 |
GIN ROKU 43% 0,04 |
WHISKY NIKKA COFFEY MALT 45% 0,04 |

2,95€
1,95 €
3,95€
3,90€
3,90€
3,90€

5,65€
5,65€
7,95 €

WHISKY NIKKA FROM THE BARREL 51,4% 0,04 | 7,95€

WHISKY UMIKI 46% 0,04 |

VODKA NIKKA COFFEY 40% 0,04 |

RUM MINOKI MIZUNARA 40% 0,04 |
RUM RYOMA JAPANESE RUM 40% 0,04 |
JAPONSKE SAKE 15,5% 0,1 |

ViINO

Rozlievané vino podla aktudlnej ponuky
(biele / ruzové / Eervené / prosecco) 0,1 |

BIELE VINO

PESECKA LEANKA - ANTON UHNAK 0,75 |
SAUVIGNON BLANC - SPY VALLEY 0,75 |
RIESLING TROCKEN - DONNHOFF 0,75 |

RUZOVE VINO
IL PUMO ROSATO - SAN MARZANO 0,75 |

CERVENE Vino
HRON - ANTON UHNAK 0,75 |
PRIMITIVO DI MANDURIA 0,75 |

SUMIVE VINO
PROSECCO DOCG EXTRA DRY -
COLLALTO - ,GAIO* 0,75 |

8,55€
6,45€
6,45€
5,65€
6,95€

2,45€

14,45 €
31,45€
28,45€

16,45 €

15,95 €
44,45€

22,45€



MIESANE
NAPOJE

TATAMI SPRITZ 0,25 | 5,45€
(Prosecco, domdci tonik)

TATAMI GIN - TONIC 0,3 | 6,95€
(Roku GIN 43%, domaci tonik)

MOMO 0,25 | (7) 7,95€

(Roku Gin 43%, ibistekovy sirup, extrakt z ¢aju Bancha,
citronova $tava, matcha zmrzlina)

SHISO MOJITO 0,3 | 745 €
(Minoki Mizunara Rum 40%, €erstva limetka, listy mdty,
extrakt zo shiso listov, cukor, soda)

SHIRO NEGRONI 0,2 | 6,95€

(Roku Gin 43%, horka zmes bylin a korenin, saké, bitter zo
su§enych pomarancéov)

WHISKY SODA 0,3 | 8,95€
(Whisky Umiki 46%, s6da, pomarancovd kéra)

MOCKTAILS

BAMBOOCHA 0,3 | 495€
(citrénova verbena, chmel, anyz, fenikel, medovka, ruza,
citron, trstinovy cukor, s6da)

TATAMI REFRESHER 0,2 | 495€

(€erstvy pomarané, mangové pyré, horkd zmes bylin a korenin,
koriandrovy sirup, citrénovd $tava, séda)

MIYAGI 0,2 | 3,95€
(extrakt z ¢aju Bancha, domadci tonik)
KOJI COLADA 0,2 | 5,95€

(amazaké - sirup z fermentovanej ryzZe, ovsené mlieko, grepovad
$tava, lici pyré, séda)



NASE
PRODUKTY

Ingrediencie a omdcky, ktoré pouZivame

v kuchyni, si sami vyrabame v TATAMI
LABE. Okrem tychto stalic nasho laboratoria
sa vzdy méZete spytat ndsho persondlu na
aktudlne limitky a speciality.

TERIYAKI OMACKA 0,25 | (1,6) 5,95€

sakeé, mirin, s6jova omacka, cibula, cesnak,
zazvor, tapioka

SUSHI OCOT 0,25 | 2,95€
ryzovy ocot, cukor, sol, saké, kombu riasa

NAKLADANY ZAZVOR 390 g 8,95¢€
zdzvor, ryzovy ocot, cukor

FERMENTOVANA ZELENINA 390 g (2,4,6,11) 8,95€
domadca pikantnd fermentovand zelenina na §tyl kiméi.

DOMACI TONIK sirup zo zmesi korenin 0,251 5,95€
voda, cukor, horec, angelika lekarska, chmel,

kyselina citronovd, kvasia, extrakt z citrusovych
plodov (limetka, pomarang, citrén)



PRE ,
VEGETARIANOV

Vegetaridni a vegani su u nds vitani. Aby sme
vdm ulahcili vyber, vybrali sme pre vds z ndsho
listka vsetky bezmdsité jedld. Okrem tohto
vyberu si urcite pozrite aj HOT POT menu,
vegetaridnske mame aj dezerty.

EDAMAME 200 g (6) 545€

Parené béby s morskou solou poddvané
v bambusovych koSi¢koch.

WAKAME 150 g (6,11) 7,65€

Salat z morskych rias s hodvabnym tofu, sezamom,
jarnou cibulkou, mungo klickami a bielou redkovkou

GYOZA ZELENINOVA 150 g (1,6,11) 9,95€

Oprazené pirézky plnené zeleninovou zmesou
preliate teriyaki omackou.

ONIGIRI UMEBOSHI 150 g (11) 5,90€

Sushi ryza plnena tradi¢nou japonskou fermentovanou
slivkou umeboshi a shiso listom, posypand bielym
sezamom.

VEGETARIANSKY RAMEN 0,5 | (1,3,4,6,11) 14,90 €

Vyvar s domdcou pastou z fermentovanych fazuliek a
chilli zjemneny séjovym mliekom. S hodvdabnym tofu,
grilovanymi hubami, nori riasou, jarnou cibulkou a
marinovanym vaji¢kom.

POKE / CHIRASHI 350 g

Miska sushi ryZe preliata teriyaki omdékou s
marinovanymi hubami shitake, mrkvou, kli€kami mungo,
wakame riasami a mladou cibulkou. Hlavnu zloZzku v poké
si mbZete vybrat z tychto moznosti:

vegetaridnske poké tamago a avokddo (3,6,11) 11,95 €
grilované tofu (6,11) 1M,95€
grilovany tempeh (6,11) 1,95 €

THAJSKE KARI 380 g

Je vyrazné, vofiavé a Stiplavé. Kari pripravujeme

s restovanou sezénnou zeleninou a li¢i. Hlavnu

zlozku si mézete doplnit podla ponuky nizSie.

Ku kari dostanete aj misku ryze.

tofu (6,11) 14,95 €
tempeh (6,11) 14,95 €
huby a zelenina (6,11) 14,95 €



SUSHI MENU
PRE VEGETARIANOV

UMEBOSHI SPECIAL ROLL (2,3,11) 15,95 €

Rolka s fermentovanou umeboshi slivkou, kdpiou,
avokddom a zdzvorom obalenad platkami avokada
a posypand prazenym sezamom

a prazenou cibulkou.

FUTOMAKI VEGAN (11) 10,85 €
Rolka s klickami mungo, avokadom, uhorkou, rukolou,
z4azvorom a sezamom.

URAMAKI HARUKA (11) 10,85 €

Rolka s avokadom, rukolou, kapiou a redkovkou obalend
v ¢iernom sezame.

MAKI AVOKADO 495€
MAKI SPARGLA 4,95€
MAKI UHORKA 4,95¢€
MAKI MARINOVANE SHITAKE 495¢€
NIGIRI AVOKADO 345€
SASHIMI AVOKADO 5,95€
GREEN LOVER - set pre jedného (11) 21,95 €

Uramaki Haruka, Futomaki Vegan,
Maki uhorka, Nigiri avokddo (21ks)

GREEN SENSATION - set pre dvoch (3,6,11) 39,60 €

Futomaki Vegan, Uramaki Haruka, Maki avokado,
Maki uhorka, Maki shitake, 2x Nigiri avokddo,
2x Nigiri tamago (36ks)



ZOZNAM ALERGENOV

1. Obilniny obsahujuce glutén (lepok), konkrétne
pSenica obyéajnd, raz, jaémen, ovos, pSenica
$palda, cirok alebo ich hybridné odrody,

a vyrobky z nich

Kérovce a vyrobky z kérovcov.

Vajcia a vyrobky z vajec.

Ryby a vyrobky z ryb

Arasidy a vyrobky z araSidov.

Sojové bbby a vyrobky zo séjovych bobov
Mlieko a mlie€ne vyrobky (vratane laktdzy)
Orechy

© 0N DO A WD

Zeler a vyrobky zo zeleru.

-
@

Horé&ica a vyrobky z hor¢ice.

_
=Y

Sezamové semeno a vyrobky zo sezamovych
semien.

=
N

. Oxid siri¢ity a siriitany v koncentraciach vy8sich
ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l z hladiska celkového
obsahu SO2.

13. VIEi bdb a vyrobky z vl€ieho bdbu.
14. MdkkySe a vyrobky z mdkkySov.

Neodporuéa sa, aby tepelne nespracované mdso,
ryby a vajcia konzumovali deti, tehotné a dojéiace Zeny
a osoby s oslabenou imunitou.

Ceny platné od 1.6.2026

GALERIA ENGLISH
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